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Carpaccio di trota Fario in leggera marinatura pane alle olive taggiasche e il suo caviale 

∞∞∞∞ 

Focaccina integrale con crema di zucchine culatello burratina Pugliese germogli 

∞∞∞∞ 

Tartare di tonno profumata al lime con salse e condimenti 

∞∞∞∞ 

Millefoglie di brisè al parmigiano zucca speck il Vezzena in fusione 

∞∞∞∞ 

Risotto Meracinque micronaturale con erbette di montagna spiedino di capesante pomodoro 

confit 

∞∞∞∞ 

Il nostro tortello Cimbro 

∞∞∞∞ 

Pappardelle al pepe di Sechuan fonduta di Castelmagno e tartufo fresco 

∞∞∞∞ 

Smoothie all’ananas e lamponi 

∞∞∞∞ 

Filetto mignon di vitello al rosa con crema di porcini soffice di patata 

∞∞∞∞ 

Il tutto accompagnato dal nostro pane con farine biologiche 

∞∞∞∞ 

Mezza sfera al gianduia con pralinato alla nocciola biscotto alle mandorle 

∞∞∞∞ 

Lenticchie di Castelluccio con cotechino Cimbro 

∞∞∞∞ 

Piccole coccole – Le nostre praline al fondente 

∞∞∞∞ 

Accompagnamento musicale dal vivo 

∞∞∞∞ 

Per i nostri piccoli ospiti un Menù a loro dedicato con animazione ed intrattenimento 

Per info al numero 349 6073427 Nicoletta 


