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Carpaccio di gamberi rossi Porto S. Spirito burrata di Putignano vele di pane 

croccante lime crescione biologico 

∞∞∞∞ 

Crema di patate Trentine cime di rapa emulsione d’uovo tuiles di parmigiano piccole 

sfoglie 

∞∞∞∞ 

Tataki di capriolo salsa acidula alle amarene e pino mugo 

∞∞∞∞ 

Tortino di polenta fritta baccalà rafols peperoni cruschi 

∞∞∞∞ 

Gnocchi di patata al gruè di cacao zucca al rosmarino mandorle tostate cipolla di 

tropea in agrodolce 

∞∞∞∞ 

Riso meracinque micronaturale perle di mela caramellate 

∞∞∞∞ 

Pacchero monograno Felicetti ricotta Vezzena polvere di speck verdurine invernali 

∞∞∞∞ 

Bavetta di manzo Kobe al giusto rosa purè di melanzane affumicate cubotto di 

patate fondenti 

∞∞∞∞ 

Il tutto accompagnato dal nostro pane con farine biologiche 

∞∞∞∞ 

Semisfera ai cioccolati con crema alla nocciola su pan di spagna alle mandorle con 

copertura rocher 

∞∞∞∞ 

Cotechino degli Altipiani Cibri con lenticchie di Castelluccio 

 

 


